
APÉRO PACKAGES
& MENÜVORSCHLÄGE

2026



VEGETARIANO   			  ab 12 bis 30 Personen / Apéro plus

CHF 29.00 p.P.

		
Aioli
Kalte Knoblauchcrème

Aceitunas
Hausmarinierte Oliven

Patatas bravas
Frittierte Kartoffelwürfelchen an „Mojo Rojo“

Champignones con ajillo
Gebratene Champignons an Knoblauchöl mit Petersilie

Pimientos de padrón 
Frittierte Paprikaschoten mit Fleur de Sel

Pan con tomate                     
Geröstete Ruchbrotscheiben (4 Stk.) mit frischem
Tomatenaufstrich, Fleur de Sel und frittiertem Rucola

Calabacín a la Romana 
Frittierte Zucchiniblüten im Backteig mit Aioli

Dedos de Aguacate 
Avocadoschnitze in Panko-Panade frittiert,
mit Chili-Mayo

Queso Manchego 
Spanischer Schafskäse mit Quittengelée
und Cranberries

Pan de ajo y queso tostado
Knoblibrot mit Cheddarkäse		



TAPAS CLASICOS	 	 ab 12 bis 30 Personen / Apéro Plus

CHF 34.00 p.P.

Aioli
Kalte Knoblauchcrème

Patatas bravas
Frittierte Kartoffelwürfelchen an „Mojo Rojo“

Champignones con ajillo
Gebratene Champignons an Knoblauchöl mit Petersilie

Pimientos de padrón 
Frittierte Paprikaschoten mit Fleur de Sel

Croquetas de jamón
Serranoschinken-Kroketten

Datiles 
Datteln im Speckmantel 

Albóndigas
Rindfleischbällchen (5 Stk., ca. 130g) an Tomatensauce

Jamón Serrano (kalt)  
Luftgetrockneter Schinken

Pollo empanado 
Pouletwürfel in Panko-Panade frittiert (ca. 180g), mit Chorizo-Mayo

Gambas al ajillo 
Blacktiger Crevetten an Paprika-Knoblauchöl



TAPAS Y MÁS		  ab 12 bis 30 Personen / Apéro riche

CHF 45.00 p.P.	

Aioli
Kalte Knoblauchcrème

Patatas bravas
Frittierte Kartoffelwürfelchen an „Mojo Rojo“

Champignones con ajillo
Gebratene Champignons an Knoblauchöl mit Petersilie

Pimientos de padrón 
Frittierte Paprikaschoten mit Fleur de Sel

Calabacín a la Romana 
Frittierte Zucchiniblüten im Backteig mit Aioli

Queso Manchego 
Spanischer Schafskäse mit Quittengelée und Cranberries

Dedos de Aguacate 
Avocadoschnitze in Panko-Panade frittiert, mit Chili-Mayo

Croquetas de jamón
Serranoschinken-Kroketten

Datiles 
Datteln im Speckmantel 

Albóndigas
Rindfleischbällchen (5 Stk., ca. 130g) an Tomatensauce

Pollo empanado 
Pouletwürfel in Panko-Panade frittiert (ca. 180g), mit Chorizo-Mayo

Gambas al ajillo 
Blacktiger Crevetten an Paprika-Knoblauchöl

Pinsa Italia
Tomatensauce, Mozzarella, Basilikumpesto

Pinsa España
Tomatensauce, Mozzarella, Chorizo, 
Pimientos de Padrón, Peperoncini



ANGEBOTE ZUM TEILEN 
ODER ALS ERGÄNZUNG ZU PACKAGES 

		
Plato Español für 3-4 Pers.		  36.50
Kalte Platte mit Jamón Serrano, Chorizo,
Queso Manchego und Oliven
Serviert mit Ruch- und Tomatenbrot

Pinsa Italia                                    					      		22.50 
Tomatensauce, Mozzarella, Basilikumpesto

Pinsa Cuatro Quesos                                  				   26.00
mit Tomatensauce, Mozzarella, Gruyère,  
Gorgonzola, Parmesan

Pinsa España                                              				   26.50
Tomatensauce, Mozzarella, Chorizo, 
Pimientos de Padrón, Peperoncini

Pinsa De Lujo  							     29.50
Tomatensauce, Mozzarella, Jamón Serrano,
Kresse, Trüffelöl, Walnuss

Pan con tomate                 	 4 Stk.       	 12.50
Geröstete Ruchbrotscheiben mit frischem
Tomatenaufstrich, Fleur de Sel und frittiertem Rucola 

Bocado de berenjena   	 3 Stk.   	 16.50
Geröstete Brotscheiben, belegt mit 
Auberginen-Tatar, Avocado, Datterini Tomaten,
frittierten Schalotten, Pesto und Zwiebelsprossen

Gerne beraten wir Dich zu den jeweils benötigten Mengen.



MENÜVORSCHLÄGE    ab 20 bis 50 Personen

VORSPEISEN
	
Blattsalat oder saisonale Suppe			   CHF   9.00 
Gemischter, saisonaler Salat				    CHF 12.00   
Assortierte kalte Tapas 				    CHF 15.00 
Gazpacho Andaluz					     CHF 15.00

 
ZWISCHENGÄNGE	
	
Trofie mit Manchegocrème, Basilikumpesto
und Tomaten Confit					     CHF 16.00 
Blumenkohl im Bierteig				    CHF 18.00
mit Jamón Serrano und scharfer Mayo	 
Avocado-Tomaten Tatar				    CHF 19.50
mit Limettensaft und Randen Chips	 
Tapas Teller						      CHF 18.00
mit Pimientos de padrón, Chorizo Bellota,	
Pan con tomate, Queso Manchego	

HAUPTGÄNGE	
	
Flamenquín ca. 220g					     CHF 32.50
Vier gerollte Mini Cordon bleus mit Pommes frites 
und Saisongemüse, dazu scharfer Chili-Mayo-Dip	

Secreto de Cerdo ca. 250g				    CHF 36.00
an Feigensauce mit Kartoffelpuffer und Saisongemüse 

Rindsentrecôte 200g 					    CHF 46.50
mit Café de PariS, Röstkartoffeln, Saisongemüse	

Rindsfilet 180g					     CHF 52.50
mit Café de Paris und Pommes frites	

DESSERTS	
	
Pastel de nata						     CHF   6.50	

Warmes Schokoküchlein 				    CHF 10.00
mit Sahne und Chili-Johannisbeeren	

Pastel Mallorquín					     CHF   8.00
mit einer Kugel Sesam-Vanille Glacé			   CHF 13.50

Cheesecake mit Beeren				    CHF 12.00
 

	



Wir haben für Dich ein paar wichtige Punkte / AGB‘s aufgelistet, 
die Du wissen solltest, falls Du einen Event bei uns planst:
 
Alle unsere Tapas-Packages sind für Veranstaltungen im Barbereich, bzw. an den 
Hochtischen, gedacht. Die Packages bieten wir für Gruppen ab mindestens 12 
Personen und bis maximal 30 Personen an.

Unsere Menüvorschläge bieten wir für Gruppen ab 20 bis 50 Personen an. 
Sie gelten nur für den Innenbereich, da wir draussen keine Möglichkeiten für 
grössere Gruppen an „normalen“ Tischen haben. Nach Möglichkeit finden diese 
Bankette in der Bodega la esquina statt.

Die Anzahl Packages entspricht immer der reservierten Personenzahl 
(Z.B. 15 Packages für 25 Personen gibt es nicht).

„Chips & Nüssli - Apéros“, bzw. „Nur Trinken-Events“ bieten wir nicht an. 

Einzelinkasso müssen wir bei Gruppen aus zeitlichen Gründen ablehnen.

Der Anlass kann vor Ort mit allen gängigen Zahlungsmitteln beglichen werden,  
oder per Rechnung, mit Zahlungsziel „sofort zahlbar“.

Die bis zwei Tage vor Deinem Event bestätigte Personenzahl ist für uns verbind-
lich. No-Show-Gäste liegen deshalb in Deinem eigenen Verantwortungsbereich 
und werden verrechnet.

Getränke sind nicht inkludiert und werden separat offeriert und nach effektivem 
Verbrauch abgerechnet.

Wir machen gerne auch individuelle Offerten für Dich und Deine Gäste.
Besuche dafür unsere Website „www.laesquina.ch“ und klicke auf „Dein Event“.
Dort findest Du ein entsprechendes Online-Formular.

Gastromotions AG
la esquina
Richtiarkade 1
8304 Wallisellen
044 577 67 07
events@gastromotions.ch

Gut zu wissen / AGB‘s




