
SALATE

BOWL

TATAR

Gemischter
Vorspeisensalat       9.50
Lollo, Latti  ch, Radicchio, 
Radieschen, Salatgurke, Karott e,
Datt eltomaten. Mit Balsamico oder 
French Dressing

Salatt eller            24.50  
mit Calamares
Fritti  erte Calamaresringe mit
Blatt salat, Gurke, Karott e, Radieschen, 
Datt erino Tomaten und Tartarsauce. 
Mit Balsamico oder French Dressing

Caesar Salat
mit Croûtons, Parmesanspänen, 
hausgemachter Caesar Salat Sauce *

Avocado  1/1    26.00 
1/2    20.00

Poulet   1/1    29.00
1/2    22.00

Poulet-Avocado  1/1    29.00 
1/2    22.00

Esquina Bowl                    
Quinoa, Algensalat, Salatgurke, 
Honigmelone, Zwiebelsprossen, 
Granatapfelkerne, Senf-Vinaigrett e

Nature       17.50 
Avocado         22.50
Crevett en      23.50
Limett en-Cajun-Poulet    24.50

Classico    1/1  35.00  1/2  25.00
Rindfl eisch-Tatar mit Kapernäpfeln, 
Schalott en, Oliven, Rucola und Toast

CARPACCIO

BURGERS, FLEISCH & FISCH

Carpaccio de Res        24.50
Rindfl eischcarpaccio
mit Rucola, Parmesanspänen, Olivenöl
und karamelisierten Walnüssen

WOCHENMENÜ
Poulet Salimbocca        26.50
mit Spaghetti   und Edamame  

Aguacate Burger              31.50
In Sesam paniertes Avocado-
Patt y (leicht scharf) mit Rucola 
und Chili-Mayo im Brioche-Bun

Esquina Burger                32.50
Hausgemachtes Rinds-Patt y, 
Speck, Gruyère, karamelisierte 
Zwiebeln und Cocktailsauce 
im Brioche-Bun

Flamenquín     27.50    
Drei gerollte Mini Cordon bleus,
gefüllt mit Jamón Serrano
und Cheddarkäse

Filete a la plancha
Rindsfi let                      120g    37.00 
mit Café de Paris * 180g    49.00
überbacken

Fish‘n Chips              25.50
Ganzer Schellfi sch im Bierteig. 
Dazu Sauce Tartare.

Burgers, Fleisch und Fisch werden
wahlweise mit Pommes frites 
oder Salat serviert.

DESSERTS
Pastel de Nata             6.50
Lauwarmes Sahnetörtchen 

Blanco y negro             8.00
Eine Kugel Vanille-Sesam Glacé
mit Espresso übergossen

Crema Catalana   1/1          11.00
Karamelisierte             1/2              8.00
Eier-Milchcrème

Cello‘s Cheesecake         11.50
mit Passionsfruchtcoulis

Glacésorten pro Kugel            5.50
Vanille-Sesam | Fior di Latte         
Mandeleis | Schokolade Maracaibo 38%
Pistache | Apfelsorbet

Porti on Rahm              1.50

WARENHERKUNFT  
Schweiz: Poulet, Schwein, Rind (ausser Filet) I Nordatlantik: Schellfisch
Spanien: Jamón Serrano, Calamares | Uruguay/Paraguay: Rindsfilet
Vietnam: Crevetten  

ALLERGIEN & INTOLERANZEN 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen 
können, informiert Dich unser Serviceteam auf Anfrage gerne.

PREISE   
Alle Preise in CHF, inkl. 8.1% Mehrwertsteuer

* Enthält Sardellen

Vorspeisensalat       9.50

 1/1

Nature       17.50 

Aguacate Burger              31.50

Nature       17.50 
Avocado         22.50
Nature       17.50 

Real           1/1  36.50  1/2  27.50
Rindfl eisch-Tatar mit Café de Paris *
überbacken. Dazu Pommes frites

Fleischlos


