
WARENHERKUNFT
Schweiz:  Poulet, Schwein, Rind für Tatar und Burger
Spanien:  Jamón Serrano, Chorizo Iberico

ALLERGIEN & INTOLERANZEN
Über Zutaten in unseren Gerichten,  
die Allergien oder Intoleranzen auslösen 
können, informieren Dich unsere 
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

SALATE
Gemischter Salat         7.50 
mit Croûtons,  
Balsamico oder French Dressing

Esquina Bowl     mit Poulet  24.50
                               ohne Poulet 17.50 
Quinoa, Rotkohlsalat, grüne Bohnen, 
Randensprossen, Granatapfelkerne,  
Erdnüsse im Knusperteig, mariniertes 
Limetten-Cajun-Poulet, Senf-Vinaigrette 

CAESAR SALADS
mit Croûtons, Parmesanspänen,  
hausgemachter Caesar Salad Sauce **

Caesar Avocado  1/1    24.50 
 1/2    18.50

Caesar Poulet   1/1    26.50 
 1/2    20.00

Poulet-Avocado  1/1    26.50 
 1/2    20.00

Ergänze Deinen Salat mit gesundem 
Guru Granola                 + CHF 3.00
Granatapfel, Rote Bete, Johannisbeere,  
Hanfsamen und Hibiskusblüten

FLAMMKUCHEN 
Italia          17.00 
Tomate, Mozzarella, Basilikumpesto

Milano               19.00
Mascarpone, Gorgonzola, Manchego,  
Trauben und karamelisierte Walnüsse

Alsace  19.00
Sauerrahm, knuspriger Speck, Schalotten

Barça           20.00
Sauerrahm, Chorizo, Schalotten, 
Pimientos de padrón

Sierra     21.00
Sauerrahm, Serrano Schinken,  
Rucola und Olivenöl

Bilbao             22.50
Sauerrahm, Pulled Pork,  
Cheddar Käse, Pimientos de padrón

CHICOS ca. 120g/Stk.

Cordon bleu vom    1 Stk.   20.50    
Schweinsnierstück    2 Stk.   27.50
gefüllt mit Cheddar,  
Manchego und Chorizo

TATAR 
Classico    1/1 32.50   1/2 23.50 
Kapernäpfel, Schalotten, 
Oliven, Rucola, getrocknete  
Tomaten, Basilikumpesto und Toast

Portion Pommes frites     7.00

BURGERS 
Aguacate Burger               25.00
In Sesam paniertes Avocado- 
Patty mit Rucola und Chili-Mayo 
im Ciabatta-Bun

Esquina Burger                 28.00
Hausgemachtes Rinds-Patty,  
Speck, Gruyère, karamelisierte  
Zwiebeln und Cocktailsauce im 
Ciabatta-Bun 

Pulled Pork Burger          29.50
Pulled Pork mit Cheddarkäse
und Pimientos de Padrón 
im Ciabatta-Bun

DESSERT 
Pastel de Nata         5.50
Lauwarmes Sahnetörtchen 

Blanco y negro         7.50
Eine Kugel Vanille-Sesam Glacé 
mit Espresso übergossen

Crema Catalana    1/1      10.50
Karamelisierte             1/2         7.50
Eier-Milchcrème

Nick‘s Cheesecake      11.50 
mit Apfel-Birnenkompott 
und Goji Beeren

Glacésorten pro Kugel        5.50
• Vanille-Sesam           
• Fior di Latte          
• Mandeleis mit Amarettistückchen  
• Schokolade Maracaibo 38%
• Himbeersorbet

Glacékugeln werden serviert mit  
Haselnusskrokant, Beeren 
und Schoko-Dekor

Portion Rahm          1.50

KALTE TAPAS 
Aioli   8.00
Kalte Knoblauchcrème

Humus con menta   9.50 
Kirchererbsencrème mit Pfefferminze

Baba Ganouch            8.50
Auberginencrème mit 
Granatapfelkernen und Koriander

Queso fresco e higo            9.50
Frischkäse mit Feigen-Chutney

Aceitunas   9.00
Marinierte Oliven

Queso Manchego              12.50
Spanischer Schafskäse nature

Jamón Serrano                   13.50
Luftgetrockneter Schinken  

Chorizo Iberico                  15.00
Rassige Paprikasalami (Bellota) 

SPEZIALBROT 
Pan tibio                            3.50 
Lauwarmes Pitabrot

Glutenfreies Brot    1 Stk.  3.50 
                                         2 Stk.  5.00

**enthält Sardellen

Burgers und 
Chicos:

Serviert mit 
Pommes frites 

oder Salat
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