
SUPPE

SALATE

BOWL

TATAR

Peperoni - Suppe              8.50

Gemischter
Vorspeisensalat       9.50
Lollo, La�  ch, Radicchio, 
Radieschen, Salatgurke, Karo� e,
Da� eltomaten. 
Mit Balsamico oder French Dressing

Sala� eller            24.50  
mit Calamares
Fri�  erte Calamaresringe mit
Bla� salat, Gurke, Karo� e, Radieschen, 
Da� erino Tomaten und Sauce Tartare. 
Mit Balsamico oder French Dressing

Caesar Salat
mit Croûtons, Parmesanspänen, 
hausgemachter Caesar Salad Sauce *

Avocado  1/1    26.00 
1/2    20.00

Poulet   1/1    29.00
1/2    22.00

Poulet-Avocado  1/1    29.00 
1/2    22.00

Pimp Deinen Salat:
Guru Granola           + CHF 3.00
Granatapfel, Rote Bete, 
Johannisbeere, Hanfsamen 
und Hibiskusblüten

Esquina Bowl                    
Quinoa, Rotkohlsalat, grüne Bohnen, 
Zwiebelsprossen, Granatapfelkerne, 
Edamame, Senf-Vinaigre� e

Nature       17.50 
Avocado         22.50
Lime� en-Cajun-Poulet    24.50

Classico    1/1  35.00  1/2  25.00
mit Kapernäpfeln, Schalo� en, 
Oliven, Rucola und Toast

Por� on Pommes frites     8.00

TEIGKISSEN

BURGERS, FLEISCH & FISCH

Blä� erteigkissen         21.50
mit Caponata

WOCHENMENÜ
Lachsfi let        26.50
an Dillsauce, mit Bratkartoff eln
und Gemüse

Aguacate Burger              31.50
„Der Fleischlose“
In Sesam paniertes Avocado-
Pa� y (leicht scharf) mit Rucola 
und Chili-Mayo im Brioche-Bun

Esquina Burger                32.50
„Best in town“ (voted by Restaurant-Guru.ch)
Hausgemachtes Rinds-Pa� y, 
Speck, Gruyère, karamelisierte 
Zwiebeln und Cocktailsauce 
im Brioche-Bun

Flamenquín               
„Spanischer Klassiker“
Stk. ca. 70-80gr. 3 Stk.    27.50
Gerollte Mini Cordon bleus,
gefüllt mit Jamón Serrano
und Cheddarkäse

Filete a la plancha
„Der Dauerbrenner seit 2013“
Rindsfi let                      120g    37.00 
mit Café de Paris * 180g    49.00
überbacken

Fish‘n Chips              25.50
„Original UK style“ 
Ganzer Schellfi sch im Bierteig. 
Dazu Sauce Tartare.

Sämtliche heissen Klassiker werden
wahlweise mit Pommes frites 
oder Salat serviert.

Immer mi� wochs ist 
Schnitzel(mit)tag
Der Kult-Lunch seit 2015!

Jetzt beim Service Tisch reservieren.

SCHNITZEL

DESSERTS
Pastel de Nata             6.50
Lauwarmes Sahnetörtchen 

Blanco y negro             8.00
Eine Kugel Vanille-Sesam Glacé
mit Espresso übergossen

Crema Catalana   1/1          11.00
Karamelisierte             1/2              8.00
Eier-Milchcrème

Gazta tarta          13.50
Baskischer Cheesecake 
mit Beerencoulis

Glacésorten pro Kugel            5.50
Vanille-Sesam | Fior di Latte         
Mandeleis | Schokolade Maracaibo 38%
Pistache

Por� on Rahm              1.50

WARENHERKUNFT  Schweiz: Poulet, Schwein, Rind (Tatar & Burger) I Nordatlantik: Schellfisch
   Spanien: Jamón Serrano, Calamares  |   Uruguay/Paraguay: Rindsfilet 

ALLERGIEN & INTOLERANZEN Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen 
   können, informiert Dich unser Serviceteam auf Anfrage gerne.

PREISE   Alle Preise in CHF, inkl. 8.1% Mehrwertsteuer

* Enthält Sardellen
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